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-RESERVA FAMILIAR -

Los quesos Peiia Nieto se caracterizan por lener un largo periodo de maduracion
y disponen de un sabor que no te deja indiferente.
La corteza natural, aporta al queso un sabor real, fuerte e intenso, perfecto para los amantes
del queso curado. Cuanto mds viejo es el queso, mds sodio, calcio y potasio, entre otros nutrientes.

Honramos a nuestras generaciones anteriores, apelando a que los quesos curados son los mds buenos
Y auténticos, son productos de edicion limitada. Los podemos considerar pequefias joyas queseras.
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Queso Reserva Noble,
mas de 12 meses de
maduracion.
Jabor rec 10, /5/(’/ e
Y aroma tlérnso

Pena Nieto Reserva Noble p.6

Queso Lonjevo, de 6

J&éw"/‘azfo werte,
Y aroma (elenso-

Pena Nieto Lonjevo p-9

a 9 meses de maduracion.

Queso Afioso,

de entre 9 y 12 meses

de maduracién.

Jabor recio, //(7/‘/(,’,
(y roma elenso

p.7

Queso Cremoso,
de entre 3 y 6 meses
de maduracion.
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Pefia Nieto Cremoso p-10

Queso Corteza Natural,
de mas de 20 meses
de maduracion.

Saboy fuerte,
z/z[mwy/ze/w&fmé&

Pena Nieto Corteza Natural

Queso Curado, de 3

a 6 meses de maduracion.

Jabor suaoe, lulee
N manlecoso-

Pena Nieto Curado p-11
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CUARTO®

PRESENTACION:
Al vacio

LOGISTICA:
Caja: 8u.
Palet: 100 cajas (10x10)

PESO:
Variable

C U N A ey

PRESENTACION:
Al vacio
LOGISTICA:

Caja: 22u.

Palet: 100 cajas (10x10)
PESO:

Fijo: 250g.

ENTERO

PRESENTACION:
Retractil / Al vacio / Sin vacio

LOGISTICA:
Caja: 2u.
Palet: 100 cajas (10x10)

PESO:
Variable

~ | MEDIO®®

PRESENTACION:
Al vacio
LOGISTICA:

Caja: 4u.

Palet: 100 cajas (10x10)

PESO:
Variable



Periodo de maduracién | Superior a 12 meses.

RESERVA
NOBLE

QUESO DE OVEJA 100% MADURADO
ELABORADO CON LECHE CRUDA

¢ /(/é()/l /‘('('/'(1(, ///(’/‘/(Z y aroma wlenso

Formatos:

Su corteza es acettada y de forma cilindrica. Se presenta en piezas enteras
de 3kg aproximadamente.
A peticion del cliente se puede enviar en piezas a 1/2, 1/4 0 250g envasadas al vacio.



Periodo de maduracion | Entre 9 y 12 meses.

ANOSO

QUESO DE OVEJA 100% MADURADO
ELABORADO CON LECHE CRUDA

Jabor /‘(’(‘/’(}(. werte,
Y aroma el enso

Formatos:

Su corteza es aceitada en tono oro y de forma cilindrica.
Se presenta en piezas enteras de 2,800kg aproximadamente.
A peticion del cliente se puede enviar en piezas a 1/2, 1/4 0 250g envasadas al vacio.




Periodo de maduracién | Superior a 20 meses.

CORTEZA NATURAL

QUESO DE OVEJA 100% MADURADO
ELABORADO CON LECHE CRUDA

Jabor
W@W

Formatos:

Su corteza es natural y su interior de color manfil.
Se presenta en piezas enteras de 3kg aproximadamente.
A peticion del cliente se puede enviar en piezas a 1/2 y 1/4 envasadas al vacio.

Lurr Ovga




Periodo de maduraciéon | Entre 6 y 9 meses.

LONJEVO

QUESO DE OVEJA 100% MADURADO
ELABORADO CON LECHE CRUDA

Qfaéw‘f/w,z‘o(, werde,
Y aroma wleriso-

Formatos:
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Su corteza es aceitada en tono oro y de_forma cilindrica. o

Se presenta en piezas enteras de 2,800kg aproximadamente.
A peticion del cliente se puede enviar en piezas a 1/2, 1/4 0 250g envasadas al vacio.



Periodo de maduracién | Entre 3 y 6 meses. > . Z‘ W%w

CREMOSO

QUESO DE OVEJA 100% MADURADO
ELABORADO CON LECHE CRUDA

8 ] }IA o7° d’/[[l[)(’(%’ /7080

Formatos:

Su corteza es aceitada y de forma cilindrica.
Se presenta en piezas enteras de 3kg aproximadamente.
A peticion del cliente se puede enviar en piezas a 1/2, 1/4 0 250g envasadas al vacio.
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Periodo de maduracién | Entre 3 y 6 meses. _— p O

CURADO

QUESO DE OVEJA 100% MADURADO
ELABORADO CON LECHE CRUDA

Jabor suave,
@4//4’(7 Y 17212 ECOSO-
Formatos:

Su corteza es aceitada y de forma cilindrica.
Se presenta en piezas enteras de 3kg aproximadamente. :
A peticion del chente se puede enviar en piezas a 1/2, 1/4 0 250g envasadas al vacio.




FORMATOS DE ENVIO Y PACKAGING
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Dos formatos dan para mucho;

A partir de la experiencia con los envios en estos aflos con nuestra tienda online,
hemos aprendido que no hay ningtn pedido igual.

- Formato cuadrado:
Esta caja es utilizada para poner un maximo de 3 kg de queso,
ya sea entero o en porciones.

- Formato rectangular:
Esta caja es el doble que la anterior y nos permite poner hasta 6 kg de queso,
ya sean 2 enteros o también, dividido en porciones.

Estos formatos nos ayudan a presentar el queso, pero también,
a mejorar el proceso de envio y reducir los costes en los portes en las agencias.






Conoce mds sobre nosotros
_y nuestros productos en...

penanieto.es
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Tel. +34 691 35 68 23
Mail. info@piglets.es
Pol. Ind. Campo de aviacién, s/n

49530 Coreses, ZAMORA (Espana)

www.piglets.es



